MILLESIME ]

FICHE TECHNIQUE
APPELLATION Mount Veeder, Napa Valley
PROPRIETAIRE Famille Tesseron
DIRECTEUR & WINEMAKER Jérome Ledit
(ENOLOGUE-CONSULTANT Michel Rolland
soLs Caleaires sédimentaires
ASSEMBLAGE 80% Cabernet Sauvignon
20% Merlot

VENDANGES Manuelles en cagettes
TRI & EGRAPPAGE Manuels
VINIFICATION Cuves rondes de 10 hl en béton brut
BLEVAGE 70% en barriques neuves de chéne francais

30% en cuves béton
DUREE de LELEVAGE 16 mois
2017 aura été un millésime de challenge. Aprés un hiver pluvieux
el frais, la saison vilicole a commencé tardivement. La suite
ressemble & une histoire Californienne classique : Soleil, chaleur
el ciel bleu ! Cependant, malgré des épisodes caniculaires
exceplionnels atteignant 43°C début septembre dans la vallée, nos
raisins sont restés sains et équilibrés jusqu’aux vendanges grice a
notre vignoble d’altitude qui bénéficie d’un climat plus frais.
La fin de la saison ful marquée par d'importants incendies dans
la région. A Pym-Rae, seuls nos Cabernet Franc ont été touchés.
Nous les avons donc écartés de 'assemblage final.
Notre vignoble a subi celte année-la des conditions exlrémes,
allant d’un hiver humide & un été trés chaud. Nous avons oblenu
un vin intense et puissant, équilibré avec une belle fraicheur

caracléristique de notre terroir.
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